ﬂNofima OCFHF

Holdbarhet pa klippfisk

Midt Norsk Fiskerikonferanse, Kristiansund, 7 Juni 2016

v/Grete Lorentzen

Teamet: Jarn-Owe Johansen, Mette S. Wesmajervi Breiland, Jens @stli, Mats
Carlehdg, Elinor Ytterstad, Karsten Heia, Sjurdur Joensen, Torbjarn
Tobiassen, Stein H. Olsen, Agnar H. Sivertsen, Martin Hansen Skjelvareid,
Svein Kristian Stormo, Bjgrn Gundersen, Reidun Dahl, Kari Steiro og Elin K.

Sandaker.



Mal: Anbefale holdbarhet pa klippfisk

«Any visible evidence of red halophilic bacteria is considered defective»
(Kilde: Codex Standard, 167, 1989)

Holdbarhet: antall dager far klippfisken blir synlig red
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Klippfisk fra Kina til Brasil; 35 °C/15
dager, 5 °C/12 mnd
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Rgdmidd

Kris

Tilfagres fisken med saltet

Sjgsalt og havsalt inneholder
redmidd

Krever 17—-25 % NaCl for vekst

Vokser mellom 8 og 50 ° C,
opt. Ved 37 °C

Synlig rgd ved log 7 (10 mill.
redmidd/qg)

.
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Brunmidd

Tilfares fisken fra omgivelser
Vokser best ved 20 °C og hgy

fuktighet
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Fersk fisk / lett konservert Saltfisk/klippfisk

Analysemetode tilpasset saltinnhold
pa 15-25 % NaCl

« Kuvalitetsforringere:
— Rgdmidd
— Brunmidd
 Metode: NMKL 171.:

— Halofile og osmofile mikrober
(redmidd og brunmidd).
Bestemmelse i fullsaltede
produkter.
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Radmidd er synlig fra log 7
(10 000 000) readmidd/g klippfisk

Log 7
rgdmidd

Number of cells (log)
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Fordeling av radmidd
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20 °C, 80 dagn, 75% relativ fuktighet
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" « Saltfilet torsk — loins
L ag rn g Sfo rSﬂk « 10-10 000 rgdmidd/g produkt
» 44-54 % vanninnhold
 Emballert
« 25,3009 35 °C
« 60 0g 80 % RH

Foto: G. Lorentzen, Nofima

Holdbarhet: antall dager far klippfisken blir synlig rad
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Foto: G. Lorentzhenl, Nofima

Fote:; G. Lorentzg
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Holdbarhet emballert loins*

m60% RH m80% RH

25° C

30 °C 35 °C
TEMPERATUR

HOLDBARHET (DAGER)

*Startniva: 1 000 regdmidd/g klippfisk, 50 % startvanninnhold
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Saltfisk, 55 % vann, tilsatt 10 000 redmidd/g

30 °C, START

30 °C, 60 % RH, 11 days 2 30 °C, 80 % RH, 11 days



Klippfisk 50 %wvann, tilsatt 10 000 rgdmidd/g

30 °C, 80 % RH, 11 days




Klippfisk loins, bergsalt

Foto: G. Lorentzen, Nofima i ) ﬁ | Foto: G. Lorentzen, Nofima

Start 12 dagers lagring, 35 °C, 80% RH
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Klippfisk sel, bergsalt

Foto: G. Lorentzen, Nofima
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Lagret i kartong, 9 dager,
35°C, 80 % RH

9 days, 35 °C, 80% RH Rock salt
STRED N BeX

Foto: G. Lorentzen, Nofima

Lagret uten kartong, 9 dager,
35°C, 80 % RH

Rock salt

9 days, 35 °C, 80% RH

Foto: G. Lorentzen, Nofima
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Emballert klippfisk, bergsalt

Foto: G. Lorentzen, Nofima Foto: G. Lorentzen, Nofima

Start 16 dagers lagring ved 35 °C, 80 % RH
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Klippfisk lagret ved 4 °C — hva er
holdbarheten?

Foto: K. Heia. Nofima

Hyperspectral imaging




Utvikling gulfarge (b-verdi) — ved 2
ars lagring
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Utvikling markhet/lyshet (L-verdi) —
ved 2 ars lagring
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Vraking — etter 2 ars lagring ved 4 °C
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Kan klippfisk lagret ved 4 °C
merkes med 2 ars holdbarhet?

«Basert pa resultater fra bildeanalyse, sensorikk og vraking
konkluderes det med at kommersiell klippfisk produsert av torsk lagret
| 26 mnd. ved 4 °C har en god lagringsstabilitet, og at holdbarheten
kan settes til 2 ar.»
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Oppsummering

All klippfisk/saltfisk har radmidd
« Bergsalt har redmidd
« Lagre klippfisk/saltfisk ved 4 °C; radmidd er ikke et problem

« Holdbarhet pa klippfisk/saltfisk pavirkes av:
— Temperatur
— Relativ fuktighet
— Tarkegrad (vanninnhold)
— Antall radmidd

— Emballasje
« 2 ars holdbarhet for klippfisk lagret ved 4 °C.

* Produsenter/eksportagrer: Kontrollér og logg temperatur ved lagring og
transport til kunde
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Kristiansund, 7. juni 2016

FHF.no og Nofima.no

Saltfisk og klilppfisk:

/’Nofima

Fakta om holdbarhet

Holdbarhet pavirkes av temperatur, relativ fuktighet, vanninnhold, emballering og

startniva pa redmidd.

Lagring ved 4 °C (venstre) gir en holdbarhet pa minimum 2 ar. Ved lagring pa forheyede temperaturer,
slik som 25, 30 eller 35 °C (heyre), far produktene en rod misfarging som skyldes vekst av redmidd.

1. Hva er red misfarging?

e Rod misfarging pa salt- og klippfisk skyldes
vekst av redmidd, en ekstremt saltelskende
mikroorganisme.

e Redmidd ma ha tilgang pa luft for a vokse.

¢ Rodmidd vokser raskest nar temperaturen er
mellom 35 og 41 °C, og nar

24

bergsalt.

e Gjennom salteprosessen overfores redmidd til
fisken.

e Roadmidd er ujevnt fordelt i saltet, noe som gjor
at en fisk, eller et parti med fisk, kan ha ujevn
forekomst av rodfarge.

4. Hva fremmer vekst av redmidd?
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JNofima OCFHF

Takk for oppmerksomheten!



